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Entrées 
 
 

Œufs dur mayonnaise................................ 4,00 

Thon à l' huile................................................... 7,00 

Thon mayonnaise........................................... 8,00 

Avocat aux crevettes.................................... 9,00 

Saumon fumé................................................... 12,00 

Salade verte....................................................... 4,00 

Salade mixte...................................................... 6,00 

Salade de tomates ou de concombres 6,00 

Salade d'artichauts........................................ 9,00 

Salades :  

- sauce vinaigrette......................................... 4,00 
- aux lardons...................................................... 10,00 
- au crottin de chèvre.................................. 12,00 
- aux gésiers confits..................................... 12,00 

Melon au marsala (en saison).................. 10,00 

Melon au jambon (en saison)................... 16,00 

Carpaccio de bœuf....................................... 12,00 

Foie gras de canard sur lit de salade 14,00 

Escargots de Bourgogne (moyens) 6 pièces : 6,00 

12 pièces : 10,00 
 
 

FROMAGES 
 

Camembert ............................ 4,00 

Chèvre ................................... 6,00 

Gorgonzola ........................... 6,00 

Assiette de fromages ......... 10,00 
(camembert, provolone, chèvre, gorgonzola) 



CHARCUTERIE 
 

Mortadella............................................................ 

Salami...................................................................... 
Coppa...................................................................... 

Jambon de Parme........................................... 

Antipasto (panaché de charcuterie)........... 

ASSIETTES 

GOURMANDES 

Salade Capri........................................................ 
Mozzarella, tomates, anchois, 
olives, câpres, origan 

Salade Italienne............................................... 

Crudités, oeuf dur, thon, olives 

Salade aux fruits de mer........................... 

Mélange de fruits de mer 

Assiette Palma d'Oro.................................... 
Crudités, fromage, jambon blanc, 
jambon de Parme, poulet 

Fermière................................................................ 
Lardons, gésiers confits, crottin 
de chèvre, pommes de terre 

Assiette Méditerranée................................. 
Thon, riz, tomates, olives, maïs, 
pommes de terre, sur lit de laitue, 
huile d’olive et citro 

Périgourdine....................................... 
Salade, tomates cerise, 

haricots verts, foie gras, 
gésiers confits, roquette 

Salade César.......................... 
Panaché de salades, 

poulet rôti, parmesan, 
panaché de fromages, 
tomates cerises, maïs, 
croûtons de pain à l'huile 
d'olive, sauce César 

6,00 
8,00 
8,00 

12,00 
15,00 
 
 
 
 

13,00 
 

13,00 
 
15,00 
 
14,00 
 

16,00 
 

15,00 
 

 
16,00 
 

 
16,00 



PÂTES 

Spaghetti ou Rigatoni 
(Tagliatelle : supp. 1€) 

 
Napolitaine........................................................... 9,00 

Ail et huile............................................................. 11,00 

Bolognaise............................................................ 11,00 

Gorgonzola........................................................... 14,00 

Fruits de mer....................................................... 15,00 

A la crème (champignons)....................... 14,00 

Carbonara............................................................. 14,00 

Saumon.................................................................. 15,00 

A l'arrabiata.......................................................... 14,00 

4 Fromages........................................................... 15,00 

Pesto......................................................................... 14,00 

Végétarienne...................................................... 15,00 

 

Tortellini 

A la crème............................................................ 

 

 
14,00 

Carbonara............................................................. 14,00 

Maison..................................................................... 15,00 

 

Spécialités 

pizzaiola 
 

Aubergines Parmigiana 14,00 

Lasagnes .............................. 14,00 

Coeurs d’artichauts farcis 14,00 



VIANDES 

Escalopes : ENTRECÔTE : 

De veau grillée 13,00 

Milanaise (maison) 14,00 

Marsala 15,00 

Pizzaiola 16,00 

Citron 15,00 

Crème 15,00 

Gorgonzola 16,00 

Bolognaise 17,00 

Palma d'oro 17,00 

Bocconcini 
à la Romaine 18,00 

 

 
Osso bucco 19,00 

Brochette 
d`agneau 19,00 

Maitre d'hôtel 20,00 

Pizzaiola 22,00 

Gorgonzola 22,00 

Foie gras 
à l'échalote 24,00 

 
 

Grillé 19,00 

Poivre vert 20,00 

Gorgonzola 20,00 

Pizzaiola 20,00 

Foie gras 
à l'échalote 22,00 

 
 
 

POISSONS 
 

Calamari Fritti (sur lit de salade) 12,00 

Calamari Napolitaine 14,00 

Fritto Misto (sur lit de salade)  15,00 

Scampi fritti 14,00 

Scampi royal 20,00 

Filet de poisson (nous consulter) 15,00 

Brochette de gambas  22,00 

Gambas royal 25,00 

Pavé de saumon 19,00 

Noix de St Jacques 
à la provençale 19,00 

Grillé 22,00 

Poivre vert 24,00 

Gorgonzola 24,00 

Foie gras 
à l'échalote 

 
25,00 

 



PIZZAS 
 

Sicilianna 10,00 
Tomate, câpres, olives, anchois, origan 

Margherita 11,00 
Tomate, mozzarella, origan 

Napolitana 13,00 
Tomate, mozzarella, anchois, 
câpres, origan 

Isabella 13,00 
Tomate, mozzarella, jambon, origan 

Regina 14,00 
Tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, origan 

Roi 14,00 
Tomate, mozzarella, jambon, 
artichauts, origan 

Chef 14,00 
Tomate, mozzarella, jambon, oeuf, 
origan 

Quatre saisons 15,00 
Tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, artichauts, olives, origan 

Pescatore 16,00 
Tomate, moules, calamars, crevettes, 
persil, ail, origan 

Chorizo 15,00 
Tomate, mozzarella, jambon, chorizo, 
oeuf, origan 

Calzone 15,00 
Tomate, mozzarella, jambon, 

oeuf, origan 

Tonata 15,00 
Tomate, thon, mozzarella, 

oeuf, origan 

Altonno 15,00 
Tomate, thon, olives, 
câpres, origan 



PIZZAS 

MOLLICONE 16,00 
Tomate, mozzarella, jambon, merguez, 
oeuf, origan 

PALMA D'ORO 16,00 
Tomate, mozzarella, jambon, aubergines, 
oeuf, origan 

AMOROSA 16,00 
Tomate, mozzarella, viande hachée, 
oignons cuits, oeuf, origan 

QUATRE FROMAGES 16,00 
Mozzarella, bleu, chèvre, camembert, 
Parmesan 

RUCHETTA 16,00 
Tomate, mozzarella, roquette, 
copeaux de parmesan 

PARMA 18,00 
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, 
roquette 

AU SAUMON 17,00 
Tomate, mozzarella, saumon fumé, 
crème fraîche, origan 

CHÈVRE & MIEL 16,00 
Base crème fraîche, mozzarella, chèvre, miel 

VÉGÉTARIENNE 16,00 
Tomate, mozzarella, champignons, 
courgettes, oignons, 

PAYSANNE 16,00 
Tomate, mozzarella, oignons, lardons fumés, 
pommes de terre, oeuf, origan 

ROYALE 16,00 
Tomate, mozzarella, champignons, viande 

hachée, oignons cuits, poivrons, merguez, 
oeuf, origan 

SPÉCIALE 16,00 
Tomate, mozzarella, jambon, 

champignons, viande hachée, 
oignons cuits, merguez, oeuf, 

origan 

AVIDO 19,00 
crème fraîche, mozzarella, 
saumon fumé, foie gras 



APÉRITIFS 
 
 

Kir 12cl 4,00 

Ricard 12cl 4,00 

Porto 14cl 4,00 

Cocktail maison 4,00 

Martini rouge ou blanc 4cl 5,00 

Ambassadeur 4cl 6,00 

Saint Raphael 4cl 6,00 

Marsala 4cl 6,00 

Suze 4cl 6,00 

Campari 4cl 6,00 

Americano 6,00 

Kir royal 12cl 7,00 

Coupe de champagne 12cl 7,00 

Whisky 4cl 8,00 

Apéritif sans alcool 4,00 

DIGESTIFS 
 

Cognac 

Calvados 

Vodka 

Get 27 

Fernet branca 

Sambuca / Amaretto 

Grappa / Cointreau 

Cointreau 

Poire williams / Framboise / Mirabelle 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

7,00 

7,00 

7,00 



BOISSONS FRAÎCHES 
 

 

Eaux minérales: 

Plate: 

50cl: 4,00 

100cl: 6,00 

 

Bière pression: 

25cl: 4,00 

40cl: 7,00 

50cl: 8,00 
 

Gazeuse: 

50cl: 4,50 

100cl: 7,00 

Bière bouteille: 

25cl : 5,00 

33cl: 6,00 
 

Bière sans alcool 4,00 

Coca cola 33cl 4,00 

Schweppes 25cl 3,50 

Limonade 20cl 2,00 

Diabolo 20cl 3,00 

Orangina 25cl 3,50 

Jus de fruits 25cl 3,50 

 

BOISSONS CHAUDES 
 

 

Café 2,00 

Infusions 3,00 

Cappuccino 5,00 

Café ou thé gourmand 8,00 

Irish coffee 9,00 
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DESSERTS 
 

 

Mousse au chocolat maison 5,00 

Crème caramel maison 5,00 

Pêche au sirop 3,00 

Salade de fruits maison 6,00 

Tiramisu maison 7,00 

Banane flambée 9,00 

Tarte aux pommes maison 5,00 

Fondant au chocolat 6,00 

Tarte aux pommes chaude maison 8,00 

(avec glace et chantilly)  

Tarte au citron meringuée maison 5,00 

Fromage blanc 4,00 

Pêche au sirop 4,00 
 

GLACES 
 

Parfum du jour 2 boules 4,00 
(supplément chantilly 1€) 
Vanille, cafe, chocolat, noisette, 
citron, pistache, fraise 

Orange, citron ou coco givré 6,00 

Mystère 6,00 

Coupe Amarena 7,00 
2 boules vanille, amarena, Chantilly 

Coupe Melba 7,00 

Chocolat ou Café Liégeois 7,00 

Poire Belle Hélène 7,00 

Coupe Palma d'Oro 8,00 
Salade de fruits, glace vanille, amarena, 
chantilly, amandes grillées 

Banana split 9,00 

Profiteroles 9,00 

Coupe colonel 10,00 
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VINS D’ITALIE 
 

ROUGE : 37,5cl 75cl 
Lacrima Christi 16,00 30,00 
Valpolicella 15,00 26,00 
Chianti 15,00 26,00 
Lambrusco 15,00 26,00 

 

ROSÉ : 37,5cl 75cl 
Bardolino 15,00 26,00 

 

BLANC : 75cl 
Orvietto 26,00 

VINS DE FRANCE 

ROUGE : 37,5cl 75cl 
Côtes du Rhône 12,00 21,00 
Beaujolais 12,00 21,00 
Bordeaux 15,00 26,00 
Bordeaux supérieur 16,00 30,00 

 

ROSÉ : 37,5cl 75cl 
Côtes de Provence 15,00 26,00 
Tavel 16,00 30,00 

 

BLANC : Nous consulter 
 

VINS EN PICHET 
 
 

ROUGE, ROSÉ 25cl 50cl 
Côteaux d'Ardèche 5,00 9,00 
Valpolicela rouge 5,00 9,00 
Réserve du Patron 6,00 12,00 
Verre 12cl : 3,00 €   

Verre du Patron 12cl : 4,00 € 

 

Pour le document des allergènes, 
veuillez nous consulter 


